Szkolenie serowarskie
w Muzeum Orkana

dniach 09.09.-11.09.2024 r. w
pomieszczeniach administracyjno-magazynowych Muzeum im.
Wtadystawa Orkana w Rabce-Zdroju przy ul. Sadeckiej 6 odbywaty
sie szkolenia w ramach realizowanego przez Fundacje Rozwoju
Regionu Rabka projektu ” Z SERca do podhalarniskiego mleka” -
szkolenie z wyrobu oscypka, bundzu i Kkrowiego sera
podpuszczkowego. Udziat we wszystkich szkoleniach byt
bezptatny dzieki dofinansowaniu z Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Matopolskiego w ramach konkursu ,Zasmakuj w
Matopolsce”. Szkolenia te byty skierowane gtdéwnie do osoéb
zainteresowanych sztukga serowarstwa, w tym rolnikow,
producentéw mleka, a takze pasjonatow kulinarnych. Podczas
szkolen dyrektor muzeum — Wojciech Kusiak dokonat prezentacji
zachowanych w muzeum eksponatdéw, =zapiséw i dokumentacji
zdjeciowe]j rozwoju pasterstwa 1 przerobu mleka na Podhalu.
Uczestnicy szkolen poznali techniki produkcji seréw i zdobyli
niezbedng w tym zakresie wiedze dzieki bacy Wojciechowi
Komperdzie ze Szczawnicy, pod ktdérego czujnym okiem adepci
tradycyjnego serowarstwa zgtebiali wiedze na temat wytwarzania
tradycyjnych serdéw. Szkolenie miato aspekt praktyczny, gdyz
dla uczestnikéw byto przygotowanych 10 samodzielnych
stanowisk, a takze zapewniono Swieze mleko owcze i krowie. Na
zakonczenie szkolenia, kazdy z uczestnikéw zabrat ze soba
zrobiony przez siebie ser!
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