II szkolenie ,Tradycyjna

gotka podhalanska — wyréb 1
historia tego sera”

V.

W dniu 23.11.2023 r. w budynku administracyjno — biurowym
Muzeum im. Wtadystawa Orkana w Rabce-Zdroju odbyto sie drugie
szkolenie z wyrobu sera gazdowskiego zwanego gotka. Szkolenie
zostato zorganizowane przez Fundacje Rozwoju Regionu Rabka w
ramach zadania publicznego ,Zasmakuj w Matopolsce!”
realizowanego przy wsparciu finansowym Wojewddztwa
Matopolskiego. Formuta spotkania zostata pomyslana jako forum
wymiany doswiadczen 1 miejsce spotkania tradycji =z
nowoczesnoscig. Podczas warsztatow zaprezentowano tradycyjng i
wspétczesng metode wyrobu gotki podhalanskiej. Warsztaty
poprowadzit baca Jézef Barnas, ktory od ponad trzydziestu lat
zajmuje sie wyrobem seréw. Natomiast wspdétczesna metode
zaprezentowat Maciej Kopytek prezes zarzadu FRRR, ktéry od lat
zajmuje sie ta dziedzing. Historie i tradycje przetwérstwa
mleka przyblizyli Wojciech Kusiak — Dyrektor Muzeum i
Matgorzata WOjtowicz-Wierzbicka - etnograf, zastepczyni
Dyrektora. Muzeum przygotowato rowniez ekspozycje dotyczaca
naczyn i narzedzi potrzebnych do przetwdérstwa mleka
(redykotki, obonki, prasy do sera, gielety, itp.). Zgromadzeni
goscie mieli mozliwos$¢ poznania tajnikéw wyrobu sera
podpuszczkowego, a takze wtasnorecznego ,pucenia gotki”.


https://muzeum-orkana.pl/aktualnosci/ii-szkolenie-tradycyjna-golka-podhalanska-wyrob-i-historia-tego-sera/
https://muzeum-orkana.pl/aktualnosci/ii-szkolenie-tradycyjna-golka-podhalanska-wyrob-i-historia-tego-sera/
https://muzeum-orkana.pl/aktualnosci/ii-szkolenie-tradycyjna-golka-podhalanska-wyrob-i-historia-tego-sera/
















