Tradycyjna gotka podhalanska
— wyrob 1 historia tego sera
— szkolenie

W dniu 08.11.2023 r. w budynku administracyjno — biurowym
Muzeum im. Wtadystawa Orkana w Rabce-Zdroju odbyto sie
szkolenie z wyrobu sera gazdowskiego zwanego gotka. Szkolenie
zostato zorganizowane przez Fundacje Rozwoju Regionu Rabka w
ramach zadania publicznego ,Zasmakuj w Matopolsce!”
realizowanego przy wsparciu finansowym Wojewddztwa
Matopolskiego. Formuta spotkania zostata pomyslana jako forum
wymiany dosSwiadczen i miejsce spotkania tradycji =z
nowoczesnoscig. Podczas warsztatdéw zaprezentowano tradycyjnag i
wspOtczesng metode wyrobu gotki podhalanskiej. Warsztaty
poprowadzit baca Jézef Barnas, ktéory od ponad trzydziestu lat
zajmuje sie wyrobem seréw. Natomiast wspdétczesng metode
zaprezentowat Maciej Kopytek prezes zarzadu FRRR, ktéry od lat
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zajmuje sie ta dziedzing. Historie i tradycje przetworstwa
mleka przyblizyli Wojciech Kusiak — Dyrektor Muzeum i
Matgorzata W&éjtowicz-Wierzbicka - etnograf. Muzeum
przygotowato rdéwniez ekspozycje dotyczacg naczyn i narzedzi
potrzebnych do przetwdrstwa mleka (redykotki, obonki, prasy do
sera, gielety, itp.). Zgromadzeni gos$cie mieli mozliwos¢
zadawania pytan ekspertom, a takze wtasnorecznego ,pucenia
gotki” jak i degustacji wyrobdéw. W spotkaniu uczestniczyta
przedstawicielka Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
Matopolskiego p. Beata Chadzinniska Regionalny Koordynator Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego Matopolski.

Kolejne spotkanie odbedzie sie



























